COMITE SCIENTIFIQUE ET D’ORGANISATION

BRENET Annie LENEVEU Anne

CIEUX Nelly LOUISET Catherine

DEBOVE Helen POURRIER Corinne

GOGUILLON Corinne TOLANI Michel

IZOARD Sylvain VALET Daniel

JOLIBOIS Boris VANDEPUTTE Armelle

INSCRIPTION

. Obligatoire

. Uniquement en ligne sur le site www.ahp-hygiene.org
(rubrigque « Journées d’Automne »)

. Une participation de 25€ est demandée pour couvrir les frais d’assurance
et de repas

. L'inscription ne sera validée qu’a réception du reglement

. Date limite : 6 septembre 2014 (ou dés que 'amphithéatre est complet)

Cette formation peut s'inscrire dans le cadre de la formation continue
N° d’agrément-formateur : 22.60.01948.60

RENSEIGNEMENTS
contact@ahp-hygiene.org

ACCES

Vous trouverez sur notre site internet, rubrique Journées d’Automne, la
localisation du théatre du Chevalet (repere B du plan) et les possibilités de
stationnement.

Rork o ronre »
MAULOIINne
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Hygiene en Restauration :
les Regles

les Risques
la Redistribution

Avec comme « Grand Témoin »,
la participation de M. Didier GIRARD
Ingénieur en chef, service restauration du CH du Mans

Jeudi 18 septembre 2014

Théatre du Chevalet
Place Aristide Briand - 60400 NOYON



Hygiene en Restauration : les Regles, les Risques, la Redistribution
PROGRAMME

8h45 - Accueil des participants et visite des stands 12h30 Déjeuner et visite des stands

9h30 Ouverture de la journée Session de I'aprés-midi
B. JOLIBOIS — Praticien hygiéniste - CH Compiégne-Noyon Modérateurs : D. VALET (Anesthésiste Réanimateur - CH Beauvais
Président de I’AHP A. BRENET (Cadre de santé hygiéniste - ARLIN Picardie)

9h35 Qualité de I’'Alimentation et Alimentation de Qualité N . . . . .
D. GIRARD — Ingénieur restauration - CH Mans 14h00 Hygiene dans les offices alimentaires : les pratiques de terrain

A. VANDEPUTTE - Infirmiere hygiéniste - CH Compiégne-Noyon
C. POURRIER - Cadre de santé hygiéniste - CH Chauny

Session du matin
Modérateurs: A. LENEVEU (Praticien hygiéniste - CHI Clermont) ) ) ) L
C. LOUISET (Infirmiére hygiéniste - St Cdbme Compiégne) 14h45  Lutte contre le gaspillage alimentaire et solidarité

D. GIRARD — Ingénieur restauration - CH Mans
10h20 Quiz

A. VANDEPUTTE - Infirmiere hygiéniste - CH Compiégne-Noyon
15h30 Quiz - Les réponses (remise des lots)
10h30 Retour d’expérience sur une TIAC au self du CH de Soissons A. VANDEPUTTE - Infirmiére hygiéniste - CH Compiégne-Noyon
A. CHATELAIN - Cadre de santé hygiéniste - CH Soissons

16h00 Synthése de la journée et perspectives
11h00 Pause et visite des stands D. GIRARD — Ingénieur restauration - CH Mans

11h30 Bonnes pratiques en atelier thérapeutique culinaire
G. COLAS - Infirmiére - Centre de jour intersectoriel EOLE
C. COCHET - Cadre de santé hygiéniste - CHI Clermont

16h30 Cloture de la journée

Les diaporamas seront disponibles sur

12h00  Traitement et valorisation des restes alimentaires en milieu notre site internet www.ahp-hygiene.org

hospitalier
I. CHAVEZ - Technologie GEB - Boulogne Billancourt



